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химическим показателям, в том числе исследования молочной и мясной 
продукции местных производителей. По микробиологическим показателям 
проведено исследование 438 проб пищевой продукции, из них 
неудовлетворительных 7 проб (1,6%), обнаружены БГКГ1 (бактерии группы 
кишечной палочки) в готовой продукции, в молочной продукции (готовые блюда 
предприятий общественного питания, молочная продукция промышленного 
производства). По санитарно-химическим показателям проведено исследование 
597 проб пищевой продукции, из них неудовлетворительных 5 проб (0,8%), 
(недостаточная термообработка готовых блюд, завышение калорийности рациона 
общественного питания). 

По результатам проведенных лабораторных исследований продукции с 
признаками фальсификации на территории Нефтеюганского района не обнаружено. 
Но между тем, данный вопрос остается актуальным для Нефтеюганского региона, 
так как при организации контрольно-надзорных мероприятий в предприятиях 
торговли и общественного питания на территории Нефтеюганского региона, а 
именно в г. Нефтеюганске и г. Пыть-Яхе в 2018 г. выявлена молочная продукция с 
признаками фальсификации: внесение в состав молочного продукта сухого молока 
без указания данной информации на этикетке; несоответствие молочной продукции 
по жирно-кислотному составу. Данная информация в 2018г. направлена главе 
муниципального образования, а также проинформированы организации, 
занимающиеся оборотом пищевой продукции. С целью предотвращения оборота 
фальсифицированной продукции на территории Нефтеюганского района, в течение 
2018 года направлялась информация в администрацию МО Нефтеюганского 
района, предприятиям, осуществляющим питание в образовательных и лечебных 
учреждениях, об установленных фальсифицированных продуктах питания 
(молочная продукция, масложировая продукция, мясная продукция и др.), о 
предприятиях «фантомах», о заболеваемости ботулизмом, связанной с 
употреблением консервированной продукции, о реализации фальсифицированных 
стеклоомывающих жидкостей на территории округа и т.д. 

Необходимо отметить, что проблема поставок фальсифицированной 
молочной продукции в учреждения социальной сферы остается наиболее 
актуальной на территории Ханты-Мансийского автономного округа - Югры. За 
истекший период 2018 года Управлением Роспотребнадзора исследовано более 
2000 проб молока и молочной продукции. Основные показатели, по которым не 
соответствовала отобранная продукция - физико-химические и 
микробиологические. Молочной продукции, контаминированной химическими 
загрязнителями, антибиотиками, ГМО и радиоактивными веществами не выявлено. 
Однако, в 2018 году выявлено 57 проб, не соответствующих установленным 
требованиям по показателям идентификации (фальсификации), из них 80,7% (46 
проб) образцов были отобраны в учреждениях социальной сферы, либо на складах 
у поставщиков молочной продукции в данные учреждения, в том числе 2 пробы 
молочной продукции в образовательных учреждениях г. Нефтеюганска и г. Пыть-
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Ях. Основными показателями фальсификации являются: нарушение соотношения 
метиловых эфиров жирных кислот; внесение в состав продукта сухого молока без 
указания данной информации на этикетке. 

Информация о продовольственной продукции несоответствующей 
требованиям технических регламентов размещена на информационном ресурсе 
Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и 
благополучия человека ГИР ЗИП (http://zpp.rospotrebnadzor.ru/). 

При проведении плановых и внеплановых мероприятий предприятий 
торговли и общественного питания Нефтеюганского района проведена работа по 
контролю за условиями хранения, поставки и реализации скоропортящейся, 
молочной, мясной и др. продукции. Основными нарушениями, выявленными при 
осуществлении контрольно-надзорных мероприятий в 2018г., являются: отсутствие 
производственного контроля в процессе производства и реализации продуктов 
питания; для обеспечения безопасности пищевой продукции в процессе ее 
производства не разработаны технологические операции производства, 
исключающие загрязнения продовольственного сырья и пищевой продукции, не 
определены контролируемые этапы технологических операций, не разработаны и 
не внедрены процедуры, основанные на принципах ХАССП (в английской 
транскрипции НАССР - Hazard Analysis and Critical Control Points); содержание 
производственных помещений, технологического оборудования и инвентаря, 
используемых в процессе производства и реализации с нарушением санитарных 
норм; нарушение поточности технологического процесса при производстве и 
хранении пищевой продукции, недостаточный набор производственных 
помещений, отсутствие документации, подтверждающей качество и безопасность 
реализуемых продуктов питания; нарушение сроков реализации и условий 
хранения продуктов питания; нарушения условий хранения и удаления отходов 
при реализации и производстве продуктов питания; нарушения сроков 
прохождения периодических и предварительных медицинских осмотров, 
аттестации по курсу санитарно-гигиенического минимума, отсутствие 
необходимых сведений для потребителей о продавце, о реализуемой продукции. 

По результатам проведенных проверок были применены меры 
административного наказания. На юридические лица, должностные лица, 
допустившие нарушения санитарного законодательства и законодательства в 
сфере защиты прав потребителей при осуществлении деятельности по 
производству, торговле пищевыми продуктами и предоставлении услуг 
общественного питания в 2018 г. составлено 32 протокола об административном 
нарушении по статьям 6.3, 6.6, 8.2, 14.43 ч.1, 14.43 ч.2, 14.44 ч.1,14.45, 10.8, 14.8 
ч. 1, 14.15, 15.12 ч.1,15.12 4.2,14.16 ч.З, 14.16 ч.2.2, 14.53 ч.1, КоАП РФ. В 
Нефтеюганский районный суд направлено 5 административных материалов по ст. 
15.12 ч.1, 15.12 ч.2, 19.5 КоАП РФ, по всем административным материалам 
вынесены постановления об административном наказании. В ходе надзорных 
мероприятий в 2018 году было забраковано 12 партий некачественной продукции, 


