
 

ПРОЕКТ ПРОГРАММЫ 
заключительного семинара –  

Центральной панельной дискуссии 
для сельскохозяйственных, пищевых и перерабатывающих предприятий, предприятий 

оптовой и розничной торговли и общественного питания Тюменской области 
 по вопросам практического применения технических регламентов Таможенного 

союза 
 

17 марта 2015 г. 
г. Тюмень 

10:00-10:20 Вступительное слово Заместителя Губернатора, директора 
Департамента агропромышленного комплекса Тюменской области – 
Чейметова Владимира Николаевича 

10:20-10:40 Вступительное слово Федык Ларисы Александровны – Руководителя 
Центрального органа системы добровольной сертификации 
«Всероссийский Регистр», директора Учебного центра СДС 
«Всероссийский Регистр» - НОУ ДПО «Центр внедрения высоких 
профессиональных технологий», эксперта по сертификации систем 
менеджмента безопасности пищевой продукции, эксперта по 
сертификации интегрированных систем менеджмента. 

10:40 – 11:00 Торжественное вручение благодарственных писем и сертификатов 
соответствия предприятиям, прошедшим процедуру сертификации 
на соответствие требованиям. 

11:00-12:00 Безопасность продуктов питания. Риски и опасные факторы. 
Законодательная и нормативная база для обеспечения безопасности 
пищевой продукции. Технические регламенты Таможенного союза. 
Технический регламент ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции». Вопросы практического применения технических 
регламентов Таможенного союза: 

 «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011); 
 «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011); 
 «О безопасности упаковки» (ТР ТС 005/2011); 
 «О безопасности зерна» (ТР ТС 015/2011); 
 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей» (ТР 

ТС 023-2011); 
 «Технический регламент на масложировую продукцию» (ТР ТС 024/2011); 
 «О безопасности отдельных видов специализированной пищевой 

продукции, в том числе диетического лечебного и диетического 
профилактического питания» (ТР ТС 027/2012); 

 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств» ( ТР ТС 029/2012); 

 «О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013); 
 «О безопасности мяса и мясной продукции» (ТР ТС 034/2013); 
 проект ТР 201_/00_/ТС «О безопасности кормов и кормовых добавок»; 
 проект ТР ТС 00_/ТС «О требованиях к удобрениям»; 
 проект ТР 201_/00_/ТС «О безопасности рыбы и рыбной продукции. 

12:00-12:20 Кофе-брейк 
12:20-13:20 Система обеспечения безопасности пищевой продукции в процессе  

производства, хранения и транспортировки на основе принципов 
ХАССП и требований ТР ТС 021/2011 (СМБ-ХАССП), 12 этапов 
создания и внедрения СМБ-ХАССП: 

 программа обязательных предварительных мероприятий; 
 документация и процедуры СМБ-ХАССП, основанные на требованиях ТР 

ТС 021/2011, ответственность руководителей предприятий; 
 описание продукта-объекта ХАССП, составление поточной 

тел.: 8 912 079 17 13, 8-912-990-75-75;  
факс: 8 (3452) 68-38-87; 8 (3452) 68-38-97; 
e-mail: info@9000-2001.ru;  
skype: csmc_iso_9000 

  

УЧЕБНЫЙ ЦЕНТР 
Центр внедрения высоких профессиональных технологий  



 

операционной схемы производства продукции, разработка перечня 
опасных факторов; 

 разработка перечня критических контрольных точек (ККТ), определение 
предельных значений параметров ККТ, установление порядка 
мониторинга ККТ и порядка коррекций и корректирующих действий; 

 документирование информации о контролируемых этапах, составление 
документов по прослеживаемости; 

 разработка плана ХАССП пищевого предприятия/организации 
общественного питания/предприятия оптовой или розничной торговли, 
документированной процедуры по контролю за сырьем, упаковкой, 
продукцией, технологическим процессом и оборудованием. 

13:20-13:35 Опыт внедрения системы менеджмента безопасности пищевой 
продукции – ХАССП на предприятии по переработке злаковых 
культур 

Докладчик уточняется 
(на примере ООО «Юнигрэйн») 

13:35-13:50 Опыт внедрения системы менеджмента безопасности пищевой 
продукции – ХАССП при производстве молочной и мясной 
продукции 

Докладчики уточняются 
(на примере ЗАО «Ясень и ООО «Ясень-Агро») 

13:50-14:05 Опыт внедрения системы менеджмента безопасности пищевой 
продукции – ХАССП на мясоперерабатывающем предприятии 

Докладчики уточняются 
(на примере ОАО «ПурагроУк») 

14:05-14:20 Опыт разработки и внедрения системы менеджмента безопасности 
пищевой продукции – ХАССП, основанной на применении 
принципов бережливого производства на примере 
сельскохозяйственного предприятия. 

Докладчик уточняется 
(на примере ОАО «Приозерное») 

14:20-14:35 Опыт внедрения системы менеджмента безопасности пищевой 
продукции – ХАССП на малом предприятии 

Докладчик уточняется 
(на примере ИП Шахбанов С. А.) 

14:35-15:00 Вручение удостоверений участникам 
 Кофе-брейк 

 
Модератор: Федык Лариса Александровна, руководитель Центрального органа 

системы добровольной сертификации «Всероссийский Регистр», эксперт по сертификации 
систем менеджмента безопасности пищевой продукции и интегрированных систем 
менеджмента. 
 

Приглашаются: руководители и представители предприятий пищевой и 
перерабатывающей промышленности, сельскохозяйственных предприятий, 
предприятий оптовой и розничной торговли и общественного питания Тюменской 
области. 

Для зарегистрированных участников: 
обучение по программе с выдачей Удостоверения установленного образца; 

комплект информационно-справочных материалов 
Организаторы программы заключительного семинара оставляют за собой право на внесение изменений в 

программу  


